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Den Genuss wiederentdecken

Im Kreis gibt es seit kurzem die ,Euregio Slow Food Gruppe". Regionale Produkte, die Nachhaltigkeit
im Umgang mit der Natur sowie grenziiberschreitender Austausch liegen den Mitgliedern sehr am Herzen.

WEGBERG/WASSENBERG Eine grenz-
iiberschreitende Zusammenarbeit
zu den benachbarten Niederlan-
den in den Bereichen Tourismus,
Kultur und Gastronomie gibt es
schon linger. Nun erweitert sich
die kulturelle Zusammenarbeit mit
der Griindung einer Euregio Slow
Food Gruppe.

Marlies und Hans Wolters aus
dem niederlindischen Echt, Wer-
ner Alers aus Birgelen, Dr. Hans-Ul-
rich List aus Dalheim und Henk
Hoogakker als Vize-Vorsitzender
der Slow Food Gruppe Limburg aus
Weert (NL) prisentierten in Was-
senberg die Ideen und das Grund-
verstindnis der Slow-Food-Bewe-

ng.

Unter dem Motto ,Lecker, sau-
ber, echt” engagiert sich die neuge-
priindete Gruppe fiir mehr Regio-
nalitit im Kreis Heinsberg und der
Provinz Midden Limburg. Die bei-
den Regionen verbindet eine kul-
rurhistorische Vergangenheit und
durch den Nationalpark Meinweg
eine  gemeinsame, grenziiber-
schreitende Naturlandschaft. Die
regionalen, zum Teil in Verpessen-
heit geratenen Produkte der Grenz-
region in das Bewusstsein der Ver-
braucher zu bringen, ist dabei nur
eines der Ziele.

Netzwerk kniipfen

Fiorderung der regionalen Le-
bensmittelproduzenten, Kniipfen
eines Netzwerkes zwischen Erzeu-
rern und Konsumenten, Unterstiit-
zung der handwerklichen Produ-
zenten aus der Region und Infor-
mationskampagnen in Schulen
und Jugendeinrichtungen sind ei-
nige Absichten der neuen Oris-
ETuppe.

«Uns ist es wichtig, die soziale
Funktion des Essens wieder zu stéir-
ken”, erliuterte List. Die Vertreter
der Ortsgruppe betonten, dass ih-
nen Nachhaltigkeit und sinnvolles
Wirtschaften mit den regionalen,

Im Wassenberger Lokal Brender traf sich die neugeqrii ndete Euregiu Sluw Food Gruppe aus dem Kreis Heinsberg und

der Provinz Midden Limburg. Motto der Gruppe: ,Lecker, sauber, echt”.

mbglichst umweltschonend er-
zeugten Produkten wichtig sei. Die-
ser verantwortungsvolle Umgang
mit der Umwelt ist ein grundlegen-
der Ansatz von Slow Food weltweit.

Regionale Gruppen, die sich vor
Ort bilden, nennen sich Convivien,
arbeiten selbststindig und setzen
eigene Akzente. Eine konkrete Idee
fiir den Austausch grenziiber-
schreitender Produkte gab es an
diesem Abend ebenfalls. So wurde
der Pfirsich Wassenberger S&mling
in Form von Marmelade, mit dem
Limburgse Stroop (Sirup aus Bir-
nen und Apfeln), Herderham
(Schiiferschinken) und Livar Schin-
ken aus der niederlindischen Regi-
on Limburg gekostet. Die Schafe
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Aufgabe Slow Food (im Kontrast
zu Fast Food) ist eine weltweite
Vereinigung von bewussten Ver-
brauchem und Produzenten. Sie
haben es sich zur Aufgabe ge-
macht, die Kultur des Essens zu
pflegen. Symbol ist die Schnecke.
Ziele Férderung einer verantwort-
lichen Landwirtschaft, Fischerei,
artgerechte Viehzucht, Férderung
des traditionellen Lebensmittel-
handwerks und Bewahrung der re-
gionalen Geschmacksvielfalt.
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werden in der Heide von Schiifern
wie Hans Wolters gehalten. Die Tie-
re sorgen dort durch ihr Fressver-
halten fiir Erhaltung der Land-
schaft,

Auch auf das Gagelbier wiesen
Werner Alers und Henk Hoogakker
hin. ,Lebensmittel miissen wieder
ein Statussymbol werden. Aber
dazu bedarf es eines Bewusstseins-
wandels”, erklirte Werner Alers, Im
Projekt  Arche” werben die Slow
Food Mitglieder fiir die Rettung des
Wassenbergers Simlings.

Kontakt Wer Interesse an einer Mitar-
beit in der Ortsgruppe hat, kann sich
melden unter = 02436 335022 oder per
E-Mail; list@mobilevision-de.com




